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ﬁa’}ﬁﬁfc‘,’é’{i’m 4 plantas

Capacidad de produccién diaria de
mas de 30 toneladas
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La empresa fue fundada en 2001 por tres inmigrantes asiaticos en la ciudad de
Mdalaga, Espana. Empezamos en un pequeno establecimiento a fabricar las
primeras recetas auténticas. Tras anos de esfuerzo y dedicacion, debido al buen
sabor de nuestros productos y a nuestra calidad, Mengfu gano reputacion entre
los restaurantes vy supermercados asiaticos de la ciudad. Esto llevo a la expansion
de la empresa y de su gama de productos.

A lo largo de todos estos anos, Mengfu se ha convertido en el lider de la industria
alimentaria asiatica en Espana. La empresa cuenta con su propio departamento
de I+D, que sigue las tendencias europeas en alimentacion asiatica. Ademas de
abastecer al mercado local espariol, los productos tambien se venden @
diferentes paises de la UE y al Reino Unido. La reputacion de Mengfu ha sido

reconocida en todos estos mercados por su autenticidad asiatica hecha en | . = —

Mengfu cuenta actualmente con cuatro plantas (Barcelona, Mdlaga y Madrid),
cada una especializada en gamas diferentes. El principal centro de produccion se
encuentra en Madrid, la capital de Espafa, con una superficie de unos 14.000
metros cuadrados, inaugurado en enero de 2022, y homologado por la [FS
International Food Standard Certification ese mismo afo, convirtiendose en el
primer productor chino de alimentos en Esparia en obtener esta certificacion.
Desde Madrid pivotamos la mayor parte de nuestra logistica. La nueva fabrica de
Madrid nos permite satisfacer las nuevas demandas del mercado, prepardndonos

parq los retos de losproximos anos. C“ente en 28 COu ntri es en E u rO pa




CERTIFICACION DE CALIDAD
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En octubre de 2022, MengFu recibié la aprobacién de la certificacion IFS International Food
Standard Certification y se convirtié en el primer productor chino de alimentos en Espaia en
obtener esta certificacion.

Gracias a ello, MengFu puede ofrecer a los consumidores unos niveles de seguridad e higiene
alimentaria del 100 %.
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COMPETENCIA-MENGFU

O Autenticidad y experiencia asiatica, utilizando >95% de
ingredientes espanoles

O Verduras asiaticas, cerdo, pollo y ternera de produccion local

O Uso de proteinas animales de granja y otros ingredientes
especificos para el cliente

O Cadena de suministro corto
O Flexibilidad e innovacion




TERRITORIO DE

En 28 paises europeos, los clientes
pueden adquirir productos MengFu en
supermercados.

La linea de comida asidatica representd mas
del 13,7% del mercado y la categoria de

Hotpot mas del 57,1%.

Mads del 95% de las lineas de productos
existentes son de desarrollo propio y marca
propia, y es una de las empresas alimentarias
asiaticas con mayor capacidad de desarrollo
propio y produccion de Europa.

MENGFU SHL S.L.




EXPOSICION DE
PRODUCTOS




’ ’ Conceptos asiaticos tradicionales adaptados a los
L| neas Mmas pO p U I ares gustos y exigencias del consumidor europeo moderno
tanto para el consumidor minorista como para el de
restauracion.
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PRAWNS GYOZA CHICKEN GYOZA PORK GYOZA WHITE BAO BUNS 40gr WHITE MINI BAO BUNS BLACK BAO BUNS 40gr PORK SIU LUG BAO VEGETARIAN CLASSIC FRESH
BO0G et wgrnsaet X 12 e naguiss 600g X 12 600g X 12 T700g X 8 15gr T700g X 8 4908 ot wsigntnse X 8 o nagaan MUSHROOM BAO MEAT BAO
(o (o = 700g X 8 = - (o 4508 o 300g m
S = S & = = 2 & 2

205
CHICKEN AND VEGETABLES GYOZA BLACK MINI BAO BUNS PORK BIG BAOZI YANGZHOU MEAT BAO NEW ORLEANS STYLE
BLACK FUNGUS GYOZA 600g X 12 15gr 210g X 20 450g CHICKEN BAO
600g X 12 (e T00g X 8 (o (e 450g (7
@ e e @ e ese

BEEF GYOZA DUCK GYOZA KATSU CURRY CHICKEN PORK BAO WITH
600g X 12 600g X 12 GYOZA MUSHROOM AND
600g % 12 e BAMBOO
& & . & 450g &



Conceptos asiaticos tradicionales adaptados a los

L in eds m (’]S pO p U I ares gustos y exigencias del consumidor europeo moderno

tanto para el consumidor minorista como para el de
restauracion.
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WAKAME SALAD
1000g X 10

PORK SIU MAI CHICKEN SIU MAI BEEF SIU MAI
500g X 10 500g X 10 500g X 10

q
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GLUTINOUS RICE BALLS FRIED PORK SIU MAI BONELESS LACQUERED
WITH SESAME AND 800g X 6 DUCK . T\
RED BEAN ~ (e 575-685¢g = 5 .\
400g % 10 e = oone & S <
| CUSTOMIZED | | CUSTOMIZED | | cusTomIzeD |
PACKAGING . PACKAGING  PACKAGING
'PLEASE ASK US PLEASEASK US PLEASE ASKUS
| FORMORE FORMORE FORMORE
INFORMATIOM. INFORMATIOM. INFORMATION.
910 915 916
"':Rﬁ?” SRS WONTON CHICKEN CURRY MINI SPRING ROLLS CHINESE BUNS MINI CHINESE BUNS
- WENZHOU MEATBALLS SAMOSAS 100g X 40 2600g X 4 1500g X 4
470g % 12 Foy 200g X 12 A 400g x 14 = ot P oo
\n) R oonss) L4 vz s
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MengFu entiende que definir una empresa de éxito no es
sOlo crear valor empresarial y beneficios, sino también

centrarse en su contribucion positiva al medio ambiente,
los consumidores y la sociedad.

Desarrollo
sostenible

Seguridad @ -

alimentaria « W9

A 4

MENGFU SHL S.L.

Atencion al
empleado

v

@ Difusion cultural

~. Responsabilidades
- comunitarias
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PARTICIPACI(')N

Feria del Ano Nuevo
Chino en Espanfa

Encuentros politicos y
empresariales

SERmF
Actividades culturales

para jovenes

S0 DE CANTO DE AEICS
NPEFEFERSERIBILE

ASOCIACION DE
TUDIANTES CHI



PARTICIPACION
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Relacionado
Ferias comerciales

Actividades sociales
v benéficas

Mg Fu SHE Bk
MADRID FOOTBALL CUP U14 2022 & ',&}
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Fiesta de fin de ano
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COLABORADORES ESTRATEGICOS

MengFu vy Taiwan's Royal Cooking crearon con
exito una empresa conjunta en Madrid para crear
Royal Cooking Europe y establecer una tabrico
dedicada a la produccion y promocion de salsas vy
condimentos especiales de inspiracion asidtica.
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Chaotianmen International (Group) Co., Ltd.
firmo un acuerdo de cooperacion estrategico
con MengFu, uniendo sus manos para potenciar
a marca, la investigacion y el desarrollo vy el
perfeccionamiento de la base y los ingredientes
de la olla caliente de Chongqging, para abrir
plenamente el mercado europeo con productos
europeos con certificacion alimentaria IFS, para
satistfacer la demanda internacional.




CONTACTANOS

Meng Fu S.H.L. S.L.

Address @_» Landline
C. Francisco Alonso, 2, n +34 916 781 303

28806 Alcala de Henares,
Madrid, Espano

Official website M Email

www.mengfu.es zmg@mengfu.es
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